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Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.

Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Technical specifications

Model: MR-757

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1500-1700 W
Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 6L;

Number of programs: 12

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:
1. READ ALL INSTRUCTIONS.
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2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Use oven mitts or potholders.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or appliance in water or
other liquid.

4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

5. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts, and before cleaning the appliance.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or has been damaged in any manner. Bring it to a qualified technician for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

11. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

12. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hot liquids.

13. To disconnect, turn OFF the appliance. Then remove plug from wall outlet.

14. Do not use appliance for other than intended use.

15. Make sure the frying basket is locked into the front of the drawer — both frying basket
handle tabs must be fully inserted into the notches on the top of the basket drawer.

16. Always make sure frying basket drawer is fully closed, with frying basket handle locked
securely in the drawer, while Air Fryer is in operation.

WARNING: Air Fryer will not operate unless frying basket drawer is fully closed.
CAUTION: After hot air frying, the frying basket, frying basket drawer and the
cooked foods are hot. Extreme caution must be used when handling the hot Air
Fryer basket/drawer.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY

ADDITIONAL IMPORTANT SAFEGUARDS

CAUTION HOT SURFACES: This appliance generates heat and escaping steam
during use. Proper precautions must be taken to prevent the risk of burns, fires, or
other injury to persons or damage to property.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains heat for some time after
turning OFF. Always use oven mitts when handling hot materials and allow metal parts to
cool before cleaning. Do not place anything on top of the appliance while it is operating or
while it is hot.

1. All users of this appliance must read and understand this instruction manual before
operating or cleaning this appliance.

2.The cord to this appliance should be plugged into a 220-240V ~50/60Hz electrical outlet
only.

3. If this appliance begins to malfunction during use, immediately unplug the cord. Do not
use or attempt to repair the malfunctioning appliance.
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4. Do not leave this appliance unattended during use.

5. Do not immerse power cord in any liquid. If the power cord to this appliance is damaged,
it must be replaced by contacting Consumer Service.

6. Keep the cord out of reach from children and infants to avoid the risk of electric shock
and choking.

7. Place the Air Fryer on a flat, heat-resistant work area.

8. Do not obstruct the air outlet or air inlets on the back and sides of the Air Fryer, with any
objects. Avoid escaping steam from the air outlet during air frying.

9. Keep appliance at least 10cm away from walls or other objects during operation.

10. Always use the frying basket handle to open frying basket drawer.

11. Do not replace the empty frying basket drawer (without the frying basket) into the Air
Fryer body. Check to make sure the frying basket is locked in position in the drawer.

WARNING: After air frying, make sure to place the frying basket drawer on a flat,
heat-resistant surface before pressing the basket release button.

WARNING: Under- or over-filling the frying basket may damage the Air Fryer and
could result in serious personal injury.

12. Never move a hot Air Fryer or an Air Fryer containing hot food. Allow to cool before
moving.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTES ON THE CORD

The provided short power-supply cord (or detachable power-supply cord) should be used
to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord. An
extension cord is not recommended for use with this product. Always plug directly into a
wall outlet/receptacle.

PLASTICIZER WARNING CAUTION: To prevent Plasticizers from migrating to the finish of
the counter top or table top or other furniture, place NON-PLASTIC coasters or place mats
between the appliance and the finish of the counter top or table top. Failure to do so may
cause the finish to darken; permanent blemishes may occur or stains can appear.

ELECTRIC POWER

If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not operate
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

Getting to Know Your Air Fryer
Product may vary slightly from illustration
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Schematic diagram of components
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Instructions for use Recipes

Using automatic programs Ne | Icon Function Default Default Adjustable Adjustable Remark
time Temperature | time (Mins) | time (Mins)
. . . (Mins) )
1.Proceed as described under Preparing the unit and tap the key.
The first automatic program shows and flashes on the display. -
. . . 1 French fries 17 200 10-25 160 - 200 Please
2. Tap the key (3D . The food is now being cooked. The display changes between hake
temperature and remaining running time. Audible beeps indicate that the pre-set @ food each
processing 6-7 mins.
time has elapsed with display shows “End”.
b play 2 Chicken leg 25 200 10-25 160 - 200 Please
3. Use fryer handle to pull out the fry pot. Flip food
4. Transfer the cooked food into a heat-resistant container. j’ after 10
5. Remove the plug from the wall socket. mins.
6. Allow the fry pot and gI'I|-| to cool dC?WI"I. . . 3 Chicken wing 18 200 10 - 25 100 - 200 Please
7. Clean the fry pot and grill as described under Cleaning, maintenance and storage Flip food
after 10
Panel display operation instructions é mins.
Ne | Icon Function Descriptions 4 Fish 18 180 10-20 160 - 200 Please
1 | °C/Min | Display window Display time and temperature @ Fﬁp f?(())d
after
2 Power on/off 1. After selecting the designated function, press this key to start mins.
the working.
— 5 Beef 10 200 10 - 25 100 - 200 Please
Start/ Stop 1. After selecting the designated function, press this key to start A Flip food
the working. after 10
2. During working, press this key to stop working. mins
3 Recipes L. Press this key to cycle through the cooking modes for different 6 Shrimp 9 200 5-20 160 — 200 Please
recipes. Flip food
% after 5
4 Temperature key 1. Before air fryer working, press temperature key to set mins
@ working temperature, press“v” or “A” key to increase or 7 Skewers 18 180 10-60 100 - 200 _
reducetemperature, adjustable range: 60°C~ 200°C. %% %
5 Timer key 1. Before air fryer working, press timer key to set working time, -
press “v” or “A” key to increase or reduce time, adjustable range: 8 @ Piza 17 160 10-30 100 - 200 -
1-90 mins.
2. During working, press timer key to adjust time, press“v” or “A” 9 Mush 12 180 =20 100-200
key to increase or reduce time. % ushroom ) ) -
3. From 1-30 mins, one step 1 mins;
From 30-60 mins, one step 5 mins;
From 60-90 mins, one Step 10 mins; 10 % Vegetable 15 160 10-25 100-200 -
6 @ Plus key Press this key to increase time and temperature. Long pressing can
keep i ing.
cep Mcreasing 11 Potato 50 170 10-60 100-200 }
7 Minus key Press this key to reduce time or temperature. Long pressing can @
keep reducing
8 Heating key Press this key to heating. 12 [ 42y | Cup Cake 15 160 10-25 100-200 )
17
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Note: Keep in mind that these seting are indications. As ingredients differ in
origin, size, as well as brand, we canot guarantee the best seting for your
ingredients. You may adjust the cooking times and temperatures to make your
best taste.

Other functions description

Ne Functional status Operating Description

1 Power-on Power on the whole machine | The buzzer beeps one time, and all the lights
are on for 1 second (including the digital
tube), the power key would keep flashing
and then the unit enters the standby state.

2 Power-off memory Power-off memory 1. During working, pull out fry pot, air fryer
will stop working but keep memory, after
inserting fry pot into unit, will continuous
working.

2. During working, if power off suddenly,
air fryer stops working, when power on,

Air fryer will continuous last unfinished
program.

3. User to press power key to switch off, air

fryer don’t keep any memory.

3 Air fryer cooling Cooling 1. During working, press power key to
switch off air fryer, fan will continuously
works 10 seconds to cool fry pot.

2. When air fryer completes any programs,
fan will continuous working 10 seconds to

cool fry pot.

4 End of work The buzzer beeps 3 times and displays
“END” on display window, air fryer enters

the standby state.

Notes

1. For the first time using, preheat Air fryer 15 minutes to remove peculiar smell; if smell
peculiar smell when you use it for the first time it is a normal and is not malfunction of Air
fryer.

2. Pleas set heating temperature and time according to the recipe or personal preference.
3. When the process is finished the Air fryer will “Beep” to remind user and stop working.
4. Please use anti-scalding gloves to remove the fry pot, and use heat-resistant and heat-
insulating objects to carefully remove the food from the fry pot.

Warning

1- The door or the outer surface may get hot when the appliance is operating.

2- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
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— farm houses;
— by clients in hotels, motels and other residential type environments;
— bed and breakfast type environments.

Care & Cleaning Instructions WARNING! Allow the Air Fryer to cool fully before
cleaning.

1. Unplug the Air Fryer. Remove frying basket from the drawer. Make sure the frying basket
drawer and frying basket have cooled completely before cleaning.

2. Wash the basket drawer and frying basket in hot soapy water. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleansers or cleaning products as this may damage the non-stick
coating.

3. The frying basket and frying basket drawer are dishwasher safe. For best results, place
in the top rack of your dishwasher to clean.

4. Wipe the Air Fryer body with a soft, non-abrasive damp cloth to clean.

Storage
- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.
- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people
with limited physical and mental abilities.

Environmental protection
ﬁ The equipment is labeled in accordance with the European Directive 2012/19/EC «On
— the disposal of electrical and electronic waste» crossed-out garbage container sign
This label indicates that this equipment must not be disposed of with other household
waste at the end of its useful life. The user is obliged to hand it over to the collection point
for electrical and electronic equipment waste. Electrical equipment waste is hazardous
to the environment. Proper handling of used electrical and electronic equipment avoids
harmful effects on human health and the environment resulting from the presence of
hazardous components, as well as improper storage and recycling of such equipment. The
manufacturer shall not be liable for any damage caused by the intended or improper use of
the equipment. The manufacturer has the right to change product specifications at any time
without prior notice for design, commercial, aesthetic or other reasons.
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Dziekujemy za zakup sprzetu!

®

(Vfﬂﬁl A A y A
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Funkcjonalnosé¢, design i zgodnos$¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnosé z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowaé go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzadzenia.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanc;ji.

Wiasciwosci wyrobu
Smazenie we frytkownicy bezttuszczowej odbywa sie bez oleju i thuszczu. Dzieki cyrkulacji
gorgcego powietrza produkty rownomiernie pokrywajg sie chrupigcg skorka, zachowujgc
jednoczesnie korzystne wtasciwosci

Charakterystyka techniczna
Model: MR-757
Zasilanie elektryczne: prad zmienny
Nominalna czestotliwos¢ 50 Hz;
Napiecie nominalne 220-240V;
Nominalna moc 1500-1700 W;
Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |
Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX0
Misa: pojemnos¢ 6l;
llo$¢ programéw: 12

Uwaga: Wiasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzgdzenia moze sie minimalnie
zmieniaé, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogdlnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace

niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementow elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w

wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaly sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekoma.
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- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

- Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wytgczac urzadzenie za pomocg przycisku i wyciggac przewdd z gniazdka, jezeli
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzadzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajac
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtaczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzgdzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzadzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigczac w przeciggu 2 godzin w celu unikniecia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzgdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawiaé urzadzenia, nalezy zwréci¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajgce wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzen gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszcza¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszczaé do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzuca¢ urzadzeniem.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj urzadzenie tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj uchwytu do wyjmowania i przenoszenia podgrzewanego pojemnika i kosza.
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W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Z abronione jest wigczac urzgdzenie bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie korzysta¢ z urzgdzenia w poblizu przedmiotéw tatwopalnych (na przykiad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nie wkitadaj zywnosci z duzg zawartoscig ttuszczu do frytkownicy.

- Wystrzegaj sie kontaktu z gorgcg parg, ktéra wydobywa sie z otworéw wentylacyjnych
podczas pracy urzgdzenia.

- Urzgdzenie stosuj wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami i sprzetem producenta.

- Nie uzywaj plastikowych lub papierowych pojemnikdw, ktdre nie sa odporne na ciepto, do
wktadania zywnosci do frytkownicy bezttuszczowej;

- Nie uzywaj szklanych ani ceramicznych talerzy ani pokrywek.

Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego dziatania

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:

- Jezeli urzadzenie wpadfo do wody, natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.

- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolaciji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzadzenia, wyciggng¢ wtyczke z gniazdka, zwrdcic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Struktura urzadzenia
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. Ruszt grillowy

. Podktadki silikonowe ruszty grillowe
. Uchwyt misy

. Wyjmowana miska

. Pojemnik na kondensat

. Panel sterowania

. Frytkownica

NO O WN -

Panel Sterowania

4 N

°C

SHAKE MI
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Korzystanie z urzadzenia
Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i czystej powierzchni.

1. Nacisnij przycisk.

Na wyswietlaczu zaswieci sie¢ wskaznik pierwszego programu automatycznego.
2. Nacisnij przycisk . Rozpocznie sie proces gotowania. Wyswietlacz pokazuje
temperature i pozostaty czas pracy. Sygnaly dzwickowe wskazujg, ze uptynat wstepnie
ustawiony czas gotowania, na wyswietlaczu pojawia sie¢ komunikat ,Koniec”.

3. Uzyj uchwytu, aby wyjg¢ mise do smazenia.

4. Ugotowane jedzenie przetéz do zaroodpornego naczynia.

5. Odtagcz urzadzenie od zrédta zasilania.

6. Poczekaj, az frytkownica powietrzna i ruszt grillowy ostygna.

7. Wyczys¢ mise do smazenia i ruszt grilla zgodnie z opisem podanym w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Ostrzezenie: To urzadzenie nie moze by¢ uzywane do gotowania wody.
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Ne | Wskaznik
przycisku

Przyciski panelu
sterowania

Opis

Programy gotowania

PL

1 °C/ min.

Okno wyswietlacza

Wyswietla czas i temperature

Wljczanie/wylgczanie
zasilania

Podlgcz frytkownice do Zrédta zasilania, wskaznik za$wieci sie
i bedzie $wiecit ciggle.
Migajacy wskaznik oznacza, ze zasilanie jest wiaczone.

Start/Stop

1. Naci$nij ten przycisk, aby uruchomi¢ urzadzenie.
2. Podczas gotowania naciénij ten przycisk, aby zatrzymaé
urzadzenie.

Menu (wyb6r programu
gotowania)

1. Naci$nij ten przycisk, aby przelacza¢ programy gotowania.
2. Wszystkie programy maja ustawione domyslne wartosci
czasu i temperatury, ale uzytkownik moze dostosowac czas i
temperature wedtug wlasnego uznania, w zaleznosci od ilo$ci
przygotowywanego jedzenia i wielkosci porcji.

Przycisk temperatury

1. Przed rozpoczeciem gotowania naciénij przycisk
temperatury, aby ustawi¢

temperature roboczg. Naciénij przycisk ,.v” lub ,,A, aby
zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature. Zakres regulacji: 60°C
~200°C.

2. Podczas pracy naciénij przycisk temperatury, aby
wyregulowa¢ temperature.

Naciénij przycisk ,v” lub ,,A”, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
temperature.

3. Jeden krok 5 stopni.

Przycisk timera

1. Przed uruchomieniem frytkownicy naciénij przycisk
timera, aby ustawi¢ temperature roboczg.

Nacisnij przycisk ,v” lub ,,A”, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
temperature. Zakres regulacji: 1-90 minut.

2. W czasie pracy naciénij przycisk timera, aby wyregulowa¢
temperature.

3.0d 1 do 30 minut, jeden krok to 1 minuta;

Od 30 do 60 minut, jeden krok to 5 minut;

0Od 60 do 90 minut, jeden krok to 10 minut;

>

Przycisk zwigkszania

Naciénij ten przycisk, aby zwigkszy¢ czas i temperature.
Dlugie naciéniecie przyspieszy przelaczanie parametréw.

1 ©

Przycisk zmniejszania

Naciénij ten przycisk, aby zmniejszy¢ czas lub temperature.
Dlugie naciénigcie zmniejszy przelaczanie parametréw.

8

Przycisk nagrzewania

Naciénij ten przycisk, aby wlaczy¢ funkcje nagrzewania.

CAtastro”
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Ne | Wskaznik | Program Domyslny | Domyslna Regulacja Regulacja Uwagi
przycisku czas temperatura | czasu (min) | temperatury
(min) (°C) (°C)
1 Francuskie frytki 17 200 10-25 160 - 200 potrzasaj
jedzeniem
w ;
6-7 minut
2 Udka z kurczaka 25 200 10-25 160 - 200 obro¢
db jedzenie
po 10
minutach
3 Skrzydetka z 18 200 10 - 25 100 - 200 obroé
g kurczaka jedzenie
po 10
minutach
4 Ryby 18 180 10-20 160 - 200 obré¢
jedzenie
@ po 10
minutach.
5 Wolowina 10 200 10-25 100 - 200 obroé
jedzenie
&) po 0
minutach
6 Krewetki 9 200 5-20 160 - 200 obré¢
jedzenie po
% 5 minutach
7 Szaszlyki 18 180 10-60 100-200 |-
8 Pizza 17 160 10-30 100 - 200 -
9 5 Grzyby 12 180 5-20 100-200 -
10 o Warzywa 15 160 10-25 100-200 -
11 o Ziemniaki 50 170 10-60 100-200 -
D
12| &2 | Babeczki 15 160 10-25 100-200 -
\11%

15
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Uwagi

Zalecane sg domysIne ustawienia czasu i temperatury. Poniewaz produkty, sktadniki
réznig sie pochodzeniem, wielkoscia, zawartoscig wilgoci, czas i temperatura gotowania
w celu uzyskania najlepszych rezultatdw mogg sie rozni¢. Uwzgledniajac te cechy oraz
preferencje kulinarne, parametry czasu i temperatury mozna ustawi¢ indywidualnie.

Opis innych funkcji

Ne | Funkcja

Warto$¢ funkcji

Opis

1 Wigczanie

Wigczanie zasilania
urzadzenia

Brzeczyk wyda pojedynczy sygnat
dzwigkowy, wszystkie wskazniki zaswiecg
sie na 1 sekunde, przycisk zasilania bedzie
nadal miga¢, a nastepnie urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

2 Wylaczanie, pamigé

Wylaczanie, pamigé

1. W czasie pracy urzadzenia po
wyciagnieciu miski frytkownica przestaje
dziala¢. Ale po ponownym zainstalowaniu
miski w urzadzeniu proces pracy bedzie
kontynuowany.

2. Jezeli w trakcie pracy nastgpi nagte
wylaczenie zasilania, frytkownica przestanie
dzialac.

Po wlgczeniu zasilania frytkownica bedzie
kontynuowa¢ ostatni, niedokonczony
program.

3. Wylaczenie frytkownicy poprzez
naci$niecie przycisku zasilania powoduje
réwniez wylaczenie funkcji pamieci.

3 Chtodzenie frytkownicy

Chtodzenie

1. W czasie pracy nacis$nij przycisk zasilania,
aby wylaczy¢ frytkownice, wentylator
wlgczy sie i bedzie dziatat nieprzerwanie
przez 10 sekund, aby schlodzi¢ mise.

2. Gdy frytkownica zakonczy dowolny
program, wentylator bedzie dziatat jeszcze
przez 10 sekund, aby schtodzi¢ mise.

4 Zakonczenie pracy

Brzeczyk wyda 3 sygnaty dzwickowe i na
wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,,END’,
frytkownica przejdzie w tryb gotowosci.

CAtastro”

16

Uwagi:

PL

1. Przy pierwszym uzyciu rozgrzej frytkownice przez 15 minut. Jesli po pierwszym
wigczeniu zauwazysz specyficzny zapach, jest to normalne zjawisko i nie oznacza

nieprawidtowego dziatania.

2. Ustaw temperature i czas podgrzewania zgodnie z przepisem lub osobistymi

preferencjami.

3. Po zakonczeniu gotowania frytkownica wyda sygnat dzwiekowy, przypominajgc
uzytkownikowi, i zakonczy prace.
4. Do wyjecia miski uzyj rekawic kuchennych. Uzywaj zaroodpornych, niemetalowych
przyboréw kuchennych, aby unikngé uszkodzenia nieprzywierajgcej powtoki miski.

UWAGA!

Czyszczenie i pielegnacja

- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.
- Przed oczyszczaniem odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej i daj mu wystygnaé.
- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajgcych srodkdw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,

czy metalowej ggbki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenie i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych

ptynach.

Mozliwe problemy

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Zasilanie nie jest
podtgczone

Wi6z wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka.

Nie uruchomione

Kliknij przycisk ,Wt./Wyt.”

Wyjmowana miska nie jest
zatozona na miejscu

Wiéz miske do obudowy
urzadzenia i upewnij sie,
ze jest zablokowana na
miejscu

Produkty nie ugotowane
(stabo usmazone)

Za duzo zywnosci we
frytkownicy

Jesli jest za duzo
skfadnikow, zataduj je do
frytkownicy partiami.

Czas gotowania jest zbyt
krotki

Wydtuz czas gotowania.

17
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Zywno$é nie jest
rbwnomiernie smazona

Produkty sg utozone w
gestg warstwe

Niektdre produkty, utozone
w stos lub w szachownice,
mozna przerwac gotowanie,
wyjgc z frytkownicy i
wymieszac.

Pieczywo nie jest chrupigce

Nie stosuje sie tradycyjnych
skfadnikow do smazenia.

Jesli sktadniki sg lekko
oleiste, na powierzchnie
mozna natozy¢ warstwe
oleju.

Nie mozna ptynnie
umiesci¢ miski do obudowy
urzgdzenia

Nadmierna ilos¢ sktadnikow
W misce

Zmniejsz ilo$¢ sktadnikow

Biaty dym Smazone sg tluste sktadniki | Podczas gotowania
ttustych sktadnikéw na
grillu wydobywa sie duzo
dymu, co jest normalnym
zjawiskiem.

We frytkownicy pozostaty Pamietaj, aby wyczyscié
resztki thuszczu z frytkownice po kazdym
poprzedniego smazenia. uzyciu.

E1 Awaria czujnika Skontaktuj sie z centrum
serwisowym w celu
naprawy

®
CHlaestro 18

PL

Przechowywanie
- Przed przechowywaniem odtgcz urzgdzenie od sieci i daj mu wystygnac.
- Wyczysé€, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.
- Nie kfadz na urzadzenie cigzkich przedmiotéw.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwo$ciami fizycznymi i umystowymi.

t;f Ochrona Srodowiska i Utylizacja

<% To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE

oraz polska Ustawag z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania

nie moze by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go w punkcie zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyty sprzet elektryczny jest niebezpieczny dla
Srodowiska naturalnego. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.. Producent nie odpowiada
za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstugg. Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji produktu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w
celu dostosowania do przepisdw prawnych, dyrektyw lub z przyczyn konstrukcyjnych,

handlowych, estetycznych i innych.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii!

®
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at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv. Va rugam sé cititi cu atentie acest manual de
utilizare si pastrati-l ca un ghid de referinta pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice. In conditia respectérii normelor de
exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu contin substante daunatoare.
Prajirea in friteuza cu aer cald are loc fara ulei si grasime. Datorita circulatiei aerului cald,
produsele sunt acoperite uniform cu o crusta crocanta, pastrand in acelasi timp proprietati
utile

Caracteristici tehnice
Model: MR-757;
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 1500-1700 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: 6l;
Numarul de programe: 12
Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dac ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea Tnainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzétor, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.

- Nu lasati copiii s& se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incélzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatéarie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.

- Utilizati manerul pentru a scoate si transporta recipientul incalzit si cosul.

in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia Tn apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

CAtaestro” 20

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile pentru aer, nu acoperiti aparatul in timpul functionarii, si asigurati-va
ca in jurul friteuzei cu aer cald se asigura o distanta suficientd pentru ventilatie in timpul
functionarii (nu mai putin de 20 de cm la pereti si mobilier din toate partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, 1&nga sau sub
perdele).
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ATENTIE!

- Nu puneti produse alimentare, bogate in grasimi, in friteuza.

- Evitati contactul cu aburul fierbinte, care iese din orificiile de ventilatie, n timpul
functionarii aparatului.

- Utilizati aparatul numai cu accesorii originale si accesorii ale producatorului.

- Nu utilizati recipiente din plastic sau hartie, care nu sunt rezistente la caldura, pentru a
introduce produsele alimentare in friteuza de aer cald;

- Nu utilizati placi de sticla sau ceramica sau capace.

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia

Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme
- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.
- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars4,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
apropiat service centru autorizat.

Proiectarea dispozitivului

i)
—

. Gratar

. Suporturi de gratar din silicon pentru gratar
. Manerul castronului

. Castron detasabil

. Container de condensat

. Panou de control

. Friteuza

NOoO O b WN -
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Panou de control
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Utilizare

Montati aparatul pe o suprafata plana, stabila si curata

1. Apasati butonul.

Indicatorul pentru primul program automat se aprinde pe monitor.

2. Apasati butonul . Procesul de pregatire va incepe. Monitorul aratd temperatura si
timpul de functionare ramas. Semnalele acustice indica faptul ca timpul de pregatire
prestabilit a expirat si pe monitor apare ,End”.

3. Folositi manerul pentru a scoate vasul de prajit.

4. Transferati mancarea gatita in vase rezistente la caldura.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

6. Lasati friteuza cu aer si gratarul sa se raceasca.

7. Curatati vasul de prajire si gratarul, asa cum este descris in sectiunea ,Curatare si
ingrijire”.

ATENTIE!

La prima pornire a dispozitivului, poate sa apara un miros specific sau o cantitate mica de
fum, cauzate de patrunderea prafului sau al altor materiale pe elementele de incalzire.
Acesta este un fenomen normal, dupa cateva minute de functionare a dispozitivului acesta
dispare.

Atentie! Acest aparat nu poate fi utilizat pentru fierberea apei.
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Ne | Indicator de | Butoanele panoului de Descriere Programe de gatit

buton control
Ne | Indicator | Program Timp Temperatura in | Reglarea Reglarea Notd
1 | °C/min. Fereastra de monitor Afiseaza ora si temperatura de buton in mod mod implicit timpului temperaturii
2 Pornirea/oprirea Conectati friteuza la reteaua electricd, indicatorul luminos se implicit Q) (min) 4O
alimentarii va aprinde si va raméne aprins. (min)
Céand monitorul clipeste, inseamna cé este pornit. 1 Cartofi pai in 17 200 10 - 25 160 — 200 agitati
|| % stil parisian alimentele
Start/Stop 1. Apisati aceasta tastd pentru a porni dispozitivul. @ la fiecare
2. In timpul gititului, apdsati aceast4 tasti pentru a opri 6-7 minute
functionarea aparatului.
2 Picioare de pui | 25 200 10-25 160 - 200 intoarceti
mancarea
3 Meniu (selectarea unui 1. Apisati un acest buton pentru a comuta intre programele db dupa
program de gitit) de gitit. 10 minute
2. Toate programele au setari implicite de timp §i temperatura,
dar utilizatorul poate ajusta timpul §i temperatura la discretia 3 Ar 'ipioare de 18 200 10-25 100 - 200 inanrcegi
sa, in functie de cantitatea de alimente care urmeaza si fie Gﬁ pul mancarea
gitite si de marimea portiilor. dupa
- 10 minute
4 Butonul de temperatura 1. Inainte de a incepe gatitul, apasati butonul de temperatura
pentru a seta 4 Peste 18 180 10-20 160 - 200 intoarceti
temperatura de functionare. Apésati butonul»v»sau»A»pentru @ méncarea

a creste sau a scadea temperatura. Interval reglabil: 60°C~ dupd
200°C. 10 minute

2. In timpul functionrii, apasati butonul de temperatur 5 Carne de vita 10 200 10 - 25 100 - 200 intoarceti
pentru a regla temperatura. mancarea
Apisati butonul»v»sau»A»pentru a creste sau a scidea dupa

temperatura. 10 minute
3. Un pas 5 grade.

®

6 Creveti 9 200 5-20 160 - 200 intoarceti
- % mancarea
5 Butonul temporizatorului | 1. Inainte de a porni friteuza, apédsati butonul de temporizare dupi
pentru a seta temperatura de functionare. 5 minute
Apasati butonul»v»sau»A»pentru a creste sau a scidea
temperatura. Intervalul de reglare: 1-90 minute. 7 Saslac 18 180 10-60 100 - 200 -

-of1o-
-of1o-
-ofto-

2. In timpul functionirii, apasati butonul de temporizare
pentru a regla temperatura.

3. Dela 1 pana la 30 de minute, un pas 1 minuta; 38 Pizza 17 160 10-30 100 — 200 _
De la 30 pana la 60 de minute, un pas 5 minute; @
De la 60 pana la 90 de minute, un pas 10 minute;
9 % Ciuperci 12 180 5-20 100-200 -
6 Butonul Zoom Apasati aceastd tasta pentru a mari timpul si temperatura.
Apasarea lungé va accelera comutarea parametrilor.
10 & Legume 15 160 10-25 100-200 -
7 Butonul de scadere Apisati aceasta tasta pentru a reduce timpul sau temperatura.
Apisarea lungé va reduce comutarea parametrilor. 11 @ Cartofi 50 170 10-60 100-200 -
Y Capcakes 15 160 10-25 100-200 -

8 Butonul de incalzire Apasati aceastd tasta pentru a incélzi. 12
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Nota

Setarile implicite de timp si temperatura sunt cele recomandate. La fel ca si produsele,
ingredientele variaza in ceea ce priveste originea, dimensiunea, continutul de umiditate,
timpii de gatire si temperaturile pentru rezultate optime pot varia. Setarile de timp si
temperatura pot fi ajustate individual pentru a se potrivi acestor caracteristici si preferintelor
dumneavoastra culinare.

Descrierea altor functii

4 Finalizarea Soneria emite 3 semnale sonore de 3 s
pe monitor apare «<ENDp, friteuza intrd in
modul de asteptare.

Ne | Functia Valoarea functiei Descriere

1 Pornirea Pornirea alimentarea Soneria va emite un semnal sonor o datd si
dispozitivului toti indicatorii se vor aprinde in timp de 1
secunda, butonul de alimentare va continua
sd clipeascd, iar apoi dispozitivul va intra in
modul de asteptare.

1. In timp ce dispozitivul functioneaza,
cand vasul este scos, friteuza nu mai
functioneaza. Dar dupa instalarea bolului
inapoi in dispozitiv, procesul de lucru va
continua.

2. Daca alimentarea cu energie electrica
este intreruptd brusc in timpul functionarii,
friteuza nu va mai functiona.

Cand alimentarea este pornita, friteuza va
continua executarea ultimului program care
nu a fost finalizat.

3. Daca opriti friteuza prin apasarea
butonului de pornire, functia de memorie
este, de asemenea, dezactivata.

2 Oprirea, memoria Oprirea, memoria

1. In timpul functionarii, apasati butonul de
pornire pentru a opri friteuza, ventilatorul
se va porni si va continua s functioneze
continuu timp de 10 secunde pentru a rici
vasul.

2. Cand friteuza a terminat orice program,
ventilatorul va continua s functioneze timp
de 10 secunde pentru a raci vasul.

3 Ricirea friteuzei Récirea
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Nota:

1. Atunci cand folositi friteuza pentru prima data, preincalziti-o timp de 15 minute. Daca
existd un miros ciudat la prima pornire, un acest lucru este normal si nu reprezinta o
defectiune.

2. Setati temperatura si timpul de incalzire in functie de reteta sau de preferintele
personale.

3. Cand gatitul este complet, friteuza va emite un semnal sonor pentru a reaminti
utilizatorului si pentru a opri functionarea.

4. Folositi manusi de cuptor pentru a scoate vasul. Utilizati ustensile nemetalice rezistente
la caldura pentru a evita deteriorarea stratului antiaderent al vasului.

Curatare si intretinere
ATENTIE!

- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.

- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si I3sati ca acesta s&
se raceasca.

- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele Cauze posibile Solutia
Aparatul nu functioneaza Alimentarea nu este Introduceti stecherul
conectata cablului de alimentare in
priza.
Nu s-a pornit Apasati butonul "Start /
Anulare”

Castronul detasabil nu este | Introduceti castronul in
instalat in pozitia sa carcasa unitatii si asigurati-
va ca este fixat In pozitia sa
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Bucatele nu s-au pregatit
(slab prajite)

Prea multe ingrediente in
friteuza

Daca ingredientele sunt
prea multe, incarcati-le in
friteuza in portii.

Timpul de gatire este prea
scu

Cresteti timpul de gatire.

Bucatele nu sunt prajite
uniform

Produsele sunt stivuite intr-
un strat dens

Daca unele alimente sunt
suprapuse sau esalonate,
puteti intrerupe gatitul, sa le
scoateti din friteuza si sa le
amestecati.

Produsele de patiserie nu
sunt crocante

Nu se folositi ngrediente
traditionale pentru prajire.

Daca ingredientele sunt
slab uleioase, puteti aplica
pe suprafata un strat de
ulei.

Nu este posibila plasarea
usoard a castronului in
carcasa dispozitivului

Cantitati excesive de
ingrediente in castron

Reduceti cantitatea
excesiva de ingrediente

Fum alb Se prajesc ingrediente La prepararea
grase ingredientelor grase, apare
mult fum pe gratar, ceea ce
este normal.
In friteuza au ramas Asigurati-va ca ati curatat
ramasitele de grasime de la | friteuza dupa fiecare
prajirea anterioara. utilizare.
E1 Eroare senzor Contactati Centrul de

service pentru reparatii.
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Pastrarea

- Inainte de a pune dispozitivul la pastrare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-l sa
se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si Iasati ca acesta sa se usuce.

- Pastrati Oala sub presiune n stare asamblata.

- Nu plasati obiecte grele pe aparat.

- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea

q Dispozitivul este etichetat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/CE privind

% Eliminarea deseurilor de echipamente electrice si electronice” cu simbolul cosului de
gunoi taiat. Acest marcaj indica faptul ca acest echipament, dupa expirarea duratei sale

de viata, nu poate fi reciclat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat

sa il predea la punctul de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice.

Deseurile de echipamente electrice sunt periculoase pentru mediul. Manipularea corecta

a deseurilor de echipamente electrice si electronice permite evitarea efectelor nocive

asupra sanatatii umane si a mediului, rezultate din prezenta unor componente periculoase,

precum si din depozitarea si reciclarea necorespunzatoare a acestor echipamente.

Producatorul nu este raspunzator pentru orice daune cauzate de utilizarea intentionata

sau necorespunzatoare a dispozitivului. Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica

specificatiile produsului in orice moment, fara notificare prealabild, din motive de proiectare,

comerciale, estetice sau de alta natura.
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Bnarogapum Bac 3a noKynky TexHuku!

®
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®yYHKUMOHANBLHOCTb, AN3aliH M COOTBETCTBME CTaHAapTaM Ka4yecTBa rapaHTupytoT Bam
HageXHOCTb M yA06CTBO B UCMOMb30BaHUM AaHHOro npubopa.lloxanyincra, BHUMaTENnbHO
npoyMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMNlyaTalMu U COXpaHUTE ero B Ka4eCTBE CNPaBOY-
HOro Nocobusi B TeYEHUE BCErO CpoKa Kcnnyatauumn npubopa.
Mpubop npegHasHayeH AN NpUrotToBneHus 6nog B GbITOBLIX (OMALLHNUX) YCIOBUSX.
Mpwu ycnosum cobntogeHns npaBmn 3KCniyaTaummn U LeneBoro HasHauyeHusl, YacTu nsgenus
He copepxaT BpeaHbIX ANs 300POBbs BELLECTB.

Ocob6eHHOCTU usgenus
OGxapka B a3podpuUTIOpHULIE NponcxoauT 6e3 macna v xkupa. 3a cYeT UMpPKynsauum
ropsidero Bosgyxa, NpoayKTbl paBHOMEPHO MOKPbLIBAKOTCSA XPYCTALLENA KOPOYKOK, NpU 3TOM
COXpaHsisi MoresHble CBOWCTRA.

TexHU4YecKue xapakKTepuCcTUKN
Mopenb: MR-757;
dnekTponuTaHue:
Poga Toka - nepemeHHbIi;
HomuHanbHasa yactota 500y,
HomuHanbHoe HanpsbkeHne (guanasoH) 220-240B;
HomuHanbHasa mowHocTtb 1500-1700 Br;
Knacc 3awurtbl OT nopaxeHusl aNeKTPoToKoMm |
3awwmTa Kkopnyca ot Bnaru coorBetcTByeT IPX0
Yawa: emKocTb 611
Konu4yecTBo nporpamm: 12

MpumeyaHue: XapakTepUCTUKN KOMMMEKTALMS U BHELLUHUI BUA U3OENNa MOTyT He3Ha-
YUTENTbHO U3MEHATLCA Npon3BoguTenem, be3 yXyalweHnAa OCHOBHbIX I'IOTpe6VITeJ'IbCKVIX
Ka4yecTB nsgenusa.

Mepbl 6esonacHocTH
YBaxaeMblii NoNb3oBaTesb, COGrnoaeHne o6LWEenpUHATBLIX NpaBu 6e3onacHoCTU
M NpaBuI U3NOXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AerlaeT UCNosib3oBaHUe AaHHOIo
npu6opa uckn4nuTenbLHoO 6esonacHbIM.

BHUMAHMUE!
- Hukoraa He norpyxarnTe aneKkTponpubop, ero CETEBON LHYP M BUNKY B BOAY UNu Apyrve
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KMOKOCTK.

- He ponyckaite nonagaHue Bogbl M Bnarn Ha anekTpuyeckue yactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbLIMKU pyKaMMu.

- Mpwu HecobnoaeHUM NpaBMUN BO3HUKAET ONAacHOCTb NOPaXXeHUs1 INeKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIIOYEHHbIN anekTponpubop 6e3 npucmoTtpal

- Bcerga BeiHMManTe BUNKy 13 po3eTku ecnv Bl 3akoHuYnnm ncnonb3oBate npubop, a
Takke nepen O4YNCTKON N XpaHEHWNEM.

- 3anpelyaeTcs oTkNoYaTe NpuBOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUIMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- Mepep ncnonb3oBaHneM nNpubopa ybeauTech, YTO HanNpsXKeHNe NUTaHus, ykasaHHoe Ha
npubope, COOTBETCTBYET HaNPSXKEHMIO ANEKTPOceTH B Balem gome.

- Mpnbop pomkeH NoaKNYaTbCA TOMBKO K ANEKTPUYECKOW PO3ETKE, UMEIOLLEN 3a3eMrie-
Hue. Y6eguTtecsb, 4To po3eTka B Bawem fgome paccumTtaHa Ha noTpebnsemyto MOLHOCTb
npuodopa.

- icnonb3oBaHve anekTpuyecknx yanMHuTEnen Unmn nepexofHNKOB CETEBOW BUIMKU MOXET
cTaTb NPUYMHONM NOBPEXAEHUS ANEeKTPonprnbopa 1 BO3HMKHOBEHUS NoXapa.

- OaHHbIn npnbop He NpeaHasHayYeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaiMepaMu unm
He3aBUCHMbIMWU CUCTEMAMMN OUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHust.

- Ecnu Baw npnbGop BHeceH ¢ xonoaa B TENMOe NoMeLLeHne, He BKNoyanTe npubop B Te-
YeHue 2-x Yacos, BO u3bexaHue NornoMku n3-3a 06pa3oBaHUst KOHAEHCaTa Ha BHYTPEHHNX
yacTsax npubopa.

- Hukorga He ucnonb3yite npubop, ecrnv NOBpeXaeH CETEBOW LUHYP UMW BUIIKA, eCrnuv
npubop He paboTaeT fomkHbIM 0bpa3om, ecnv NpMbop NoBpexXaeH unu nonan B soay. He
PEMOHTUMPYWTE NPNOOP caMoCTOATENBHO, 0bpaTUTECH B GNVbKaWLLINIA CEPBUCHbIV LIEHTP.

- He nosBonsite getsim urpatb ¢ NprbopoM 1 yNakoBOYHbIMW MatepuanamMu.

- He ponyckaiTe kacaHue LiHypa NUTaHWS K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTs>KeHUs, CBUCaHWUs C Kpas CcTona, 3arioMoB 1 Nepekpy4y1Ba-
HUS LWIHYpa NUTaHUs.

- He 6pocanTte npnbop.

- He ncnonb3aynte npnbop BHE NOMELLEHUIA.

- He ncnonbayiite npnbop Bo Bpems rposbl, LUITOPMOBOrO BeTpa. B aToT neprnog BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOIO HanpsXKeHUsl.

BHMMAHMUE!

- BHyTpeHHme n HekoTopbIe HapyXHble YacTu Npnbopa CUIbLHO HarpeBakTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbI Tak Kak MOXXHO 06keubCsi KacasiCb HarpeTbiX NOBEPXHOCTEN.
- YcTtaHaBnueanTe asapopuUTIOPHULY TOSNBLKO Ha CyXOMW, YCTOMYMBOW, POBHOWN, HECKONb3S-
LLel NOBEPXHOCTMW.

- NSt 3baTNS 1 NEPEeHOCKN HarpeTon EMKOCTU N KOP3WHbI UCNOMNb3YNTE PYKOATKY.

Mpun HecobnoaeHNn BbileykasaHHbIX npasun Bo3HnkaeT ONMACHOCTBL OXETA!

- 3anpeLyaetcs BKYaTh NpUGop Ge3 3arpy3ky NPOAYKTOB, MOCKOMbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTM K CEPbE3HOMY MOBPEXAEHMIO.

- He npeBbiwaiiTe ykasaHHble MakcMMarbHble 06beMbl MHIPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSA ANS BO3AyXa, He HeKpbiBaiTe Npubop BO
Bpemsi paboTbl, M yBeauTech, YTO BOKPYT a3podpuTIOpHULbI 06ecreymBaeTcsl 4OCTaTOuHOE
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paccTosiHue Ans BEHTUNSILMKU BO BpeMs ee paboTbl (He MeHee 20 cM o cTeH 1 mebenu co
BCEX CTOPOH).

- He ncnonb3yiite npnbop BO6NM13N nerkoBocnnaMeHsoWwmxcst npeaMeToB (Hanpumep Bbnu-
31 3aHaBECOK UMW MO HAMK).

BHMUMAHMUE!
- He knagute npoaykThl C BLICOKUM COAEpPXXaHUEM Xupa BO (DpUTIOPHMLLY.
- MNpenoTBpaTTE KOHTAKT C FOPSYMM NapoOM, KOTOPbIV BbIXOAUT U3 BEHTUNSALMOHHbBIX OT-
BepcTUn Bo BpeMs paboTbl npubopa.
- NcnonbayinTe npubop TonbKo C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamy 1 NMpUHaaneXxHoCTaIMU
npounssoguTens.
- He ncnonbayiite nnactMaccoBble unu ByMaxHble KOHTENHEpPbI, KOTOPbIE HE SABMNATCS
TEPMOCTOVKNMU, NS BHECEHMWS MULLM B a3pOdPUTIOPHNLLY;
- He ncnonbayiite CTEKNAHHBIE UMW KEPAMUYECKME TAPENKN UMW KPbILLKK.
- He npukacavitech K BHyTpeHHel YacTn npubopa Bo Bpems ero paboTbl
[nsa KOMMep4YecKoro ucnornb3oBaHUs NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILLIIEHHOTO Ha-
3Ha4YeHwus.

OdencTBus B aKCTpeManbHbIX CUTyaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy unu Ha Hero BbINMECHyNacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHBETE BUIKY
13 PO3ETKU, HE NMpuUKacascb K caMomy nNpubopy unm Boae.
- B cnyyae nosiBnexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHWSI, CUMbHOTO 3anaxa ropernon
N30NsILUnN, HEMeOJIEHHO NpeKpaTUTe UCNonb3oBaHne Npubopa, BelHETE BUMKY U3 PO3ETKM,
obpaTtuTech B GnvkanLnii CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTpouncTBo npubopa

P
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. Pewwetka rpunb

. CunvkoHoBbIE NOACTABKM peLUeTKU rpusb
. Pyyka vawm

. CbeMHas valua ans xapku

. KoHTenHep ansa koHgeHcaTta

. MaHenb ynpaBneHus

. ®puTiopHMLa

NOoO O~ WN =

MaHenb ynpaBneHus

4 N

SHAKE MIN

Gd JQQDODHDDPP 2@

® © o 6@ 0 e

- /

Ucnonb3oBaHue yCTpOﬁCTBa

YcTtaHoBWTE NpUBOP Ha POBHOW, YCTOMYMBOW U YNCTON NMOBEPXHOCTMU.

1. HaxXmute KHONKY.

Ha gucnnee noacBeTUTCA MHOAMKATOP NEPBO aTOMaTUYeCKON NporpaMmbl. .

2. Haxxmute KHOMKy . HauHeTcsa npouecc npurotoenexus. ncnnei otobpaxkaeT
Temneparypy v

ocTaBLLeecsi Bpemsa paboTbl. 3ByKOBbIE CUrHarbl yKa3biBalOT Ha TO, YTO NpeaABapuUTEnbHO
yCTaHOBMNEHHOE BPEMS MPUrOTOBIEHMS UCTEKIO, Ha Ancnree otobpaxaerca «Endy.

3. [Ins n3BneveHns Yawm Ans )apKu UCMONb3ynTe pydKy.

4. MNMepenoxuTe NPUroTOBIEHHYIO ey B TEPMOCTONKYIO nocyay.

5. OtkntounTe Npubop OT aneKTpoceTy.

6. [lanTte aspocpuTIOpPHULE U peLleTKe ANS rPUns ocTbiThb.

7. OunctuTe Yally Ans XKapKu U peLLeTKy rpurb, Kak onucaHo B pasgene «4Yuctka u yxoay.
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BHUAMAHUE!

Bo Bpems nepBoro BKMAOYEHNS an6opa MOXET NOSABUTBLCA crneumduyecknii 3anax nunm
He3Ha4uTenbHoe KonMn4ecTBO AbiMa, Bbl3BaHHbIEe NonagaHnem nbiiin UM 3aBOACKUX KOH-
cepBalUMOHHbIX MaTepnanoB Ha HarpeBaTellbHbl€ 3NTIEMEHTbI. aT10 HOpMaribHOE ABlneHue,
Yyepes HECKONTbKO MUHYT 3KCcnnyaTaunun r|p|/|60pa OHW OOIMKHbI UCHE3HYThb.

Ne

Mupn-
KaTop
KHOTIKI

KHomnku maneny ympas-
TeHnA

Omnucanne

6 Knomnka ysennuenns HaxxMuTe 5Ty K/IaBULIY, 4TO6BI yBETUINTD BpeMs 1 TemnepdiSA )
py. lnurenbHoe HaXKaTHe YCKOPUT MEPEK/TIOUEHE TAPAMETPOB.

7 Knormka ymenbIueHns HaxmuTe 3Ty K/IaBHIIYy, YTO6BI yMEHBIINTD BPEMS VTV TeM-
neparypy. [[nTenbHOe HaxaTue yMEHbIINT TIepeKIoYeHe
TapaMeTpoB

8 Knomnka Harpesa Haxmure 3Ty KmaBuIIy J/isl HarpeBsa.

°C/ MuH.

OKHO fucies

OrobpakaeT BpeMmsi 11 TEMIIEPATypPy

MNporpamMmmbl NPUroToBneHns

BxroveHne/BBIK/TIOUE-
HME NNTAaHNA

I[Topxmounte GPUTIOPHNUILY K IEKTPOCETH, MHIUKATOP TOfCBe-
TUTCA 1 Oy/IeT FOpPeTh IIOCTOSHHO.
Muranne MHAMKATOPA ITOKA3bIBAET — MMTaHME BKTIOYEHO.

Crapr/Cron

1. HaxxmuTe 3Ty KIaBuiry, 4To6b1 HayaTh paboTy yCTPOIICTBA.
2. Bo BpeMs IPUTrOTOB/IEHNA HAKMUTE STy KTaBUIIY, YTOOBI
IpeKPaTUTh PabOTy YCTPOICTBA.

Menio (BbI6Op HpOrpam-
MBI IIPUTOTOBJICHN)

1. HaxnmaiiTe 3Ty KHOTIKY fi/Isl IIepeK/TI0YeHMs TPOrpaMM IIpH-
TOTOBJIEHNA.

2. Bo Bcex mporpaMmax yCTaHOB/IEHBI 3HAYE€HMsI BPEMEHV UTeM-
TIepaTyphl 110 YMOTYAaHMIO, HO TIO/Tb30BATEb MOXKET PETryIpo-
BaTh BPeMs U TeMIIepaTypy Ha CBOE YCMOTPEHNE B 3aBUCUMOCTI
OT KONMYeCTBa MPUTOTOB/IAEMON ef[bl ¥ Pa3Mepa ee OPIMIL.

KHormka Temmeparypbl

1. Hpe)[(jle YeM HavaTb Hp]/[FOTOBIIeHI/[e, HaOXMUTE KHOHKY TeMIle-
PpaTypsl, YTOObI yCTAHOBUTD

pabouyio Temieparypy. Haxxmute KHOIIKY «V» WIH «», 4TOOBI
yBe)’II/I‘{I/ITb nmm yMeH])LHI/[Tb TeMHepaTypy. PeI‘y}II/lpyeMblf/l ana-
ma3oH: 60°C~ 200°C.

2. Bo Bpemst paboTbl HOKMUTE KHOIIKY TeMIIEPaTyPbl, YTOOBI
OTPETYINPOBATh TEMIIEPATYPY.

Ha)KM]/ITe KHOHKY «V» NN «/\», ‘{TO6I)I yBe)’II/I‘{I/ITb nm yMeHb—
LIUTDb TEMIIEPATYPY.

3. OpuH war 5 rpajgycos.

KHomnka rajimMepa

1. ITpexxzie YeM Havathb paboTy GPUTIOPHUIIBI, HAKMITE KHOIKY
TaiiMepa, 4TOObI yCTAHOBUTH PAbOUYYIOT eMIIepaTypy.

Ha)kmuTe KHOIIKY «V» WM «\», 4TOOBI yBETNYUTD WM YMEHb-
HINTH TeMIeparypy. [Inanason perymmposku: 1-90 MUHYT.

2. Bo Bpemst paboThI HOKMUTE KHOIIKY TaliMepa, YTOOBI OTpery-
JIMPOBATh TEMIIEPATYPY.

3.0t 1 go 30 MMHYT, O VH 1Iar 1 MUHYTa;

Ot 30 g0 60 MMHYT, OiIMH LIAT 5 MMHYT;

Ot 60 1o 90 MUHYT, ofiuH mar 10 MMHYT;

Ne | Mapu- ITporpamma Bpemano | TemnepaTypa Pyrynupos- | Perymupos- | IIpumeya-
KaTop yMorI- 110 yMO/TYAHMIO | Ka BpeMeHM | Ka TeMIepa- | Hue
KHOIIKM YaHUIO (°C) (mMun) typst (°C)

(mMuH)
1 Opannysckuit | 17 200 10-25 160 - 200 BCTPAXM-
KapTodenb BaiiTe ey
@ dpu KaOKJIBII
6-7 MUHYT
2 Kypunsie 25 200 10 - 25 160 - 200 nepesep-
j HOXKKI HUTe efly
mocrne
10 MmuHyT
3 Kypunbsie 18 200 10 - 25 100 - 200 nepesep-
KPBUIBIILIKI HUTE efly
nocrne
10 MunyT
4 Pri6a 18 180 10-20 160 - 200 nepeBep-
HUTE ey
@ nocre
10 MyHyT
5 ToBapuna 10 200 10 - 25 100 - 200 nepesep-
/'\ HUTE eny
@ nocrne
10 MuHyT
6 Kpesetkn 9 200 5-20 160 - 200 mepeBep-
% HUTe efly
nocrne
5 MUHYT
7 %% % Iammbrakm 18 180 10-60 100 - 200 -
8 E IMyma 17 160 10-30 100 - 200 -
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9 % Tpu6br 12 180 5-20 100-200 -
10 % Osomn 15 160 10-25 100-200 _
i
11 @ Kaprodens 50 170 10-60 100-200 -
12 & | Kanxeitkn 15 160 10-25 100-200 -
\117
MpumeyaHune

YCTaHOBMEHHbIE NAapaMeTPbl BPEMEHN U TemMneparypbl N0 YMONMYaHUIO, ABNAKOTCA PEKO-
MeHOO0BaHHbIMU. I'Iocxoany NPOAYKTbI, UHIPEOANEHTbI OTITMYAaKTCA MO NPOUCXOXOEHUIO,
pa3mMepy, YpOBHIO CoAepXXaHUA Bnaru, sBpemMa n temneparypa npurotosneHna ana octu-
XeHuA Haunydlwero pesynbrata, MOryT MEHATCA. C y4€TOM OaHHbIX 0COBEHHOCTEN U CBOMUX
KyJIMHapHbIX npeanoyTeH, NnapaMeTpbl BpEMEHUN U TemMneparypbl MOXHO YCTAHOBUTb
nHonBnyanbHO.

Onucaxue apyrux dyHKummn

Ne Oynxuma 3HaveHne QyHKIMN Omnmucanne

1 Bxmouenne Bxmodenne nmuTanuA 3yMMep TIOf1acT OfMH 3BYKOBOJ CUTHAT, 1
ycTpoiicTBa BCe MH/IMKATOPbI 3aropATcsA Ha 1 ceKkyH-
1y, KHOIIKa MUTaHusA 6y/ieT MpOfo/KaTh
MMTaTh, a 3aTeM YCTPOICTBO NEPEXOUT B
PEeXIM OXWUTAHNUA.

1. Bo Bpemst paboThI yCTPOIICTBA IIpH
U3BJIEYEHMN YAy, GPUTIOPHNIIA IPEKpa-
maer pabory. Ho mocre ycraHoBKy yarm
B YCTPOIICTBO 06PATHO, IIPOLECC PabOTHI
6yneT NpOfoTKeH.

2. Eciin Bo BpeMst pabOTBI BHE3AITHO
OTK/TIOUUTCA NUTaHNUe, GPUTIOPHMIIA TIepe-
CTaHeT paboTaTh.

ITpu BK/MIOYeHUN MTaHUA QPUTIOPHUIIA
TIPOZIO/KUT BBITIOTTHEHME TIOCTIEHEN He3a-
BEepIIEHHOI TPOTPaMMBl.

3. Boikmiogas GpUTIOPHNIY HaKaTeM
KHOIIKM IIMTAHNUA, GYHKIMA MTaMATH TaK JKe
OTKITI0YaeTCA.

2 Brikmrouenue, namMaTb Brixmrouenue, namMaTb
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3 OxraxxgeHne Gppurop- OxrraxxaeHne 1. Bo BpeMs paGOTBI HOKMITE KHOIIKY
HIIIBI IIMTaHVsA, YTO6BI BEIKTIOYNTD GPUTIOPHI-
Iy, BEHTH/IATOD BKIIOYUTCA U IPOJO/IKAT
HeIIPePHIBHYIO paboTy 10 ceKyH, YTOGBI
OX/IaTUTD YaILY.

2. Korga ¢puriopHmiia 3aepiunt mobyo
IIPOrpaMMy, BEHTU/IATOP IPORO/DKUT pabo-
TaTh 10 CEKYH[I, YTOOBI OX/TaJUTD YAILY.

4 3aBeplireHye paboTHI 3yMMep IOAACT 3 3BYKOBBIX CUTHA/IA U HA
auciuiee oto6pasut «END», ppuriopHuia

nepeﬁmeT B PEXUM OXUAAHUA.

MpumeyaHue:

1. Npwn nepBom ncnonb3oBaHuK pasorperite ppuTiopHULY B TedeHue 15 MuHyT. Ecnn npu
NepBOM BKITHOHMEHUM OLLyLLIAETCS crieLnryecknii 3anax, 3To HoOpMarbHO U He ABMSIETCS
HENCMNpPaBHOCTbLIO.

2. YcTaHoBUTE TeMMepaTypy 1 BpeMsl HarpeBa B COOTBETCTBUM C PELIENTOM UIU NUYHBLIMU
npeanoYTeHNSMMN.

3. Korga npurotoBneHne 3aBepLumntcsi, hpuTiopHMLA M38acT 3ByKOBOW CUrHar, HanomMmnHas
nonb3oBaTento, 1 NpekpaTuT paboTy.

4. Vicnonb3yiTe KyXOHHble NPUXBaTKW AN u3snedyeHns Yawu. onb3yntecb TepMOCTOn-
KMMUW HEe MEeTaNMYECKMMM KyXOHHBIMU NMPUHAONEXHOCTAMU, YTOObI HE NOBPEAUTL aHTU-
npurapHoe rNoKpbITUE YaLlw.

Yucrka u yxon

BHUMAHMUE!

- Hukorga He unctute npubop, NoaKMHYEHHBIN K CETH.

- Mepepn ouncTKOM OTKMNOYMTE NPUOOP OT BMEKTPOCETU M AaATE eMy OCThITb.

- He ncnonbayiite abpasvBHble U CUNBHO AENCTBYOLINE YNCTSLLNE CPEACTBA, OCTPbIE
npeameTbl, MeTannmyeckue ryoku.

- Hukorga He norpy»aiTe yCTPOMUCTBO e CETEBOW LUHYP M BUNKY B BOAY UMK ApYyrue Xua-
KOCTW.

- He moinTe ycTpONCTBO 1 €ro 4acTu B NOCYAOMOEYHOW MaLUUHE.
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BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHune npo6nemsbl

MpuunnHa

PelweHne

Mpunbop He paboTaeT

lNrTaHne He NoAKo4YEHO

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa
NUTaHNs B PO3ETKY.

He 3anyctuncs

HaxmuTe kHonky “ctapt/
oTMeHa”

CbemMHasd Yyalla He yCTaHOB-
neHa Ha MecTo

BcTaBbTe yawy B kopnyc
yCTpOMncTBa 1 ybeantecs,
4YTO OHa 3amKCHpOBaHa Ha
mecTe

MpogyKTbl He MPUrOTOBM-
nnck (NAOX0 NPoXapunucs)

CnuLIKOM MHOrO efibl BO
dpuUTIOPHULE

Ecnu nHrpeameHToB
CIULLKOM MHOTO, 3arpy-
XaunTe nx Bo ppuUTIOPHULLY
nopuusiMm.

Bpemsi npuroToBneHus
CIULLIKOM KOPOTKOE

YBenuyste BpemMsi NpUrotTos-
NeHnA.

Ena He npoxapusaeTcs
paBHOMEPHO

npO,EI,yKTbI ynoXxeHbl NnoT-
HbIM CnoemM

HekoTopble NpoayKTbl,
pacnonoXeHHbIe BHaXNecT
WK B LIAXMaTHOM Mopsiake,
MOXHO, NpepBaB NpPUroTos-
neHue, BbIHYTb M3 ppuUTIOP-
HMLbI M NepemeLLaTb.

Bbineuka He xpycTsLias

He ucnonbaytoTcsa Tpaau-
LIMOHHbIE VHIPUONEHTbI AJ1S
KapKu.

Ecnv nHrpegmeHTsl cnabo-
MacnaHUCTble, Ha NoBEepPX-
HOCTb MOXXHO HaHEeCTW Crown
mMacna.

HeBo3MOXHO nnaBHO
NOMECTUTb Yally B KOpnyc
yCTpOMnCTBa

YpesamepHoe Konm4ecTBo
WMHIpeaneHTOoB B Yalle

YMeHbLUMTE Ype3MmepHoe
KONn4ecTBO UHIrpeaneHToB

benbi abim YKapsTcs XupHble UHrpe- [pw NpuroToBREHNM XNp-
OVEHTbI HbIX UHIPEAMEHTOB Ha rpu-
ne BbIXOAMT MHOTO AbIMa,
YTO SIBMSIETCA HOPMaribHbIM
SIBMEHNEM.
Bo cpuTiopHuLe ocTanmck | Obs3aTenbHO ounanTe
OCTaTKM Xupa OT npeabiay- | hpuTiopHULY nocrne Kaxao-
LLIEN XKapKu. ro UCMONb30BaHUS.
E1 C6on parumka O6patntbCcsa B CEPBUCHBIN

LEHTp ANa peMoHTa
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XpaHeHue
- MNepepn xpaHeHuem oTknounTE NPUBOP OT CETU U JariTe eMy OCTbITb.
- OunctuTe, NPOTPUTE HACYXO U NpocyLnTe Npubop Nepes xpaHeHeMm.
- He knagute Ha npubop TsKenbIx NpegMeToB.
- XpaHuTe npmbop B CyxoMm, NpOXnagHOM, He 3anbiNeHHOM MecTe Baanv oT AeTew 1 noaen
C OrpaHnyYeHHbIMN (PU3NYECKUMU N YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMM.

YTunusauusn

OTOT NPOAYKT 1 ero YacTu He criegyeT BbibpackiBaTb BMECTE C KakMMK-NMG0o OTXo4aMu.
CnepyeT, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K MX NepepaboTke u xpaHeHuto, 4Tobbl noaaepunsarb
NOBTOPHOE MCNOMb30BaHWe MaTepuarnbHbIX pecypcoB. Ecnu Bel pelunnu BeiGpocuTb
YCTPOMCTBO, NoXanyncra, ucnonb3ynte cneynarnbHble Bo3BpaTHble 1 cbeperarowue cucre-
Mbl.
XapakTepmucTmkyM KOMNneKkTaums 1 BHELLHUIA BUA U30ENUSA MOryT HE3HAYUTENbHO N3Me-
HATbCA NpounssoguTeneM, 6e3 yxyalweHns OCHOBHBIX MOTPEOUTENLCKUX Ka4ecTB u3aenvs.
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[Osakyemo Bam 3a noKynKy TexHiku!

®
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at home

®yHKLiOHaNbHICTb, AM3aliH i BiANOBIAHICTL CTaHAapTaM sIKOCTi rapaHTyoTb Bam HagivHicTb
i 3py4YHIiCTb Y BUKOPUCTAHHI AaHoro npunagy.

Bynb nacka, yBaxxHO npo4MTanTe gaHui NOCiOHMK 3 ekcrinyaTauii Ta 36epiranTe moro B
SIKOCTi JOBIAKOBOrO NOCIOHMKA NPOTArOM YCbOro TEPMiHY BUKOPUCTaHHS Npunaay.
AepodpuTIOPHULSA NPU3HaAYeHa AN NPUroTYBaHHsi CTpaB B MOBYTOBMX (AOMAaLLHIX)
yMOBaXx.
3a ymM0oBUM JOTpMMaHHSA NpaBun ekcnnyaTtauii Ta LinboBOro Npmu3HavyeHHs, YacTuHu BUpoby
He MICTATb WKIANMBUX OIS 3A0POB’S PEYOBUH.

Oco6nusocTi npunagy
O6xaptoBaHHS B aepodpiTiopHiue BiabyBaeTbcsa 6e3 macna i xupy. 3a paxyHoK Lypkynauii
rapsi40oro noBiTpsi, MPOAYKTU PiIBHOMIPHO NMOKPMBAKOTLCA XPYCTKOK CKOPUHKOHO, MPY LIbOMY
36epiratoum KOPUCHi BTACTUBOCTI.

TexHi4YHi XxapakTepucTUKn

Mopenb: MR-757;

OneKTPOXMBMNEHHA:

Pig cTpymy - 3MiHHUR;

HominanbHa yactoTa 500y,

HomiHanbHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HomiHanbHa notyxHictb 1500-1700 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enekrpocTtpymom |

3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX0

Yawa: 06’em 61.

KinbkicTb nporpam: 12

MpumiTka: XapakTepuncTuKM KOMNIEeKTaLis i 30BHILHIA BUrNSA BUpoOy MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTMCA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SKOCTEN BUPOOY.

3axoamu 6e3nekun
LLlaHOBHMI KOpUCTYBay, AOTPUMAHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NpaBun 6e3neku i npa-
BUN BUKNaAeHUX Y JaHOMY KepiBHULITBI pOOMTbL BMKOPUCTaHHSA AaHoro npunagy
BUKIMIOYHO Oe3nevHum.
YBara!
- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunag, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUNKY Y Body abo iHLwi
pianHW.
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- He ponyckaiiTe noTpannsHHs BOAW i BONOMM Ha €NEKTPUYHI YaCcTUHW nNpunagay.
- He GepiTe Nnpunaa MOKpumMu pykamu.
Mpu HepoOTpMMaHHI NpaBun BUHUKAE HeDOe3neka yparkeHHs enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHEHUI enekTponpunag 6e3 Harnsay!

- 3aBxan BUiManTe BUIKY 3 PO3eTKM SKLLO By 3akiHuunmn BUKOpUCTOBYBaTK Npunag, a
TaKOX Mnepen OYNLLEHHSIM | 36epeXeHHAM.

- 3abopoHsETbCA Bigkno4aTy Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXEeBOi BUIKU 3
po3eTKM 3a Kabenb.

- Mepepn BUKOPUCTaAHHAM NpuUNagy NepekoHanTecs, WO Hanpyra X1BMNEHHS 3a3Ha4yeHa Ha
npunagi Bignosigae Hanpysi enekTpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NoBYHEH NigKNYaTMCA TiNbKM 40 €NEKTPUYHOI PO3ETKM SIKa Mae 3a3eMITeHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawomy 6yauHKy po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagy.

- BukopucTaHHsi enekTpuyHmMx nogoBxyBadiB abo nepexigHuKiB MepeXeBoi BUMKN MOXe
cTaTh NPUYNHOIO MOLLKOMKEHHSI eNeKTPonpunaay i BUHUKHEHHS NMOXeXi.

-Llet npucTpin He npusHayeHo Ansi BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK Taimepamu abo He3anex-
HYMMW cucCTeMamm AMCTaHLINHOIO KEpyBaHHS.

- AKwo Baw npunaj BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne npuMilLleHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWOo6 YHUKHYTU MOMIOMKN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLHIX
YyacTuMHax npunagy.

- Hikonu He BKOpUCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLIKOMKEHUI LWWHYp abo BUIKa, SKLO npunaj
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SIKLLO Npunag, NoLKoaxeHn abo notpanve y Bogy. He pe-
MOHTYITE Npunazg caMocCTilHO, 3BEPHITbCA B HANOMMKUNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Lleit npucTpit He Npu3HaYeHo 4Nst BUKOPUCTAHHA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHUMUN
i3nyHMM abo po3yMOBUMK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX JNIOAbMM LLIO HE MatoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NoByTOBMX NpUragis, SKLLO BOHW HE 3HAaX0OATbCS Mg KOHTporem, abo
NPOIHCTPYKTOBaHi 0cob0t0 BignoBigansHo 3a ix 6e3nexy.

- He posBonsnTte fgitam rpatncs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMW martepianamu.

- He ponyckaiiTe TopkaHHS LLUHYypa XXUBIMEHHS 0 HarpiTux Yn rocTpux NOBEPXOHb.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTsry, 3BUCaHHs 3 Kpato CTOIY, 3aroMiB i MepeKkpyyyBaHHS
LLIHYPa >KUBIEHHS.

- He knpawnte npunag.

- He BukopucToBynTe Nnpunag nosa npuMileHHAMMU.

- He BukopucToBymnTe Nnpunag nig yac rposu, LTOPMOBOTO BiTPY. Y Lien nepiog MoOXNuBi
CTPUOKMN MepeXeBOi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLwHi | gesiki 30BHILIHI YacTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBaktTbCs Nig Yac poboTu.
Bynbre obepexHi ToMy L0 MOXXHa 0BNEKTUCA TOPKaKUNCh HarpiTux NOBEPXOHb

- BcTaHoBntonTe npunag TinbKW Ha CyXil, CTiVKiN, PiBHIA, HEKOB3Ki NOBEPXHI.

- [Ina BUNyYeHHSs i NnepeHeceHHs HarpiTol Yalli BUKOPUCTOBYMTE PYKOATKY.

Mpu HepoTpuMaHHi BuLleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3MEKA OlIKY!

- 3a60pOHSIETLCS BKTHOYATU aepodpuTIOpHMLID 6e3 BCTAHOBMEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXeHHs

NPOAYKTIB, OCKINIbKM Lie MOXe NPUBECTU 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXEHHS.
- He nepeBuwyinTe BkaszaHi MakcumarnbHi 06CArv iHrpegieHTiB.
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- He GnokyiiTe BEHTUNALINHI OTBOPKW, HE HaKpyBanTe Npunagy nig 4ac pobotu, i nepeko-
HanTecs, WO HaBKomno aepodpuTIOpHULI 3a6e3nevyeTbCcs 4OCTATHIO BiACTaHb Afsi BEHTU-
nauii nig vac i po6otu (He meHwe 20 cM Jo CTiH | MebniB 3 ycix CTOpiH).

- He BukopwucToByinTe npunag nobnusy nerkozanmanbHuX NpegmeTie (Hanpuknazg nobnu-
3y chipaHok abo nig Humun). He ctaBTe npunag abo “oro YacTuHm i akcecyapu Ha / B 6yab
HarpiBanbHi Nnpunagu.

YBATA!

* Hikonu He HanuBanTe Macno y ppuTIOpHULIO, Lie MOXe NPU3BECTU A0 3aMaHHsA. He
roTynTe NpoayKTu y (OPUTIOPHULI 3 BUCOKUM BMICTOM XUPY.

* 3anobiranTe KOHTaKTy 3 rapsiyolo Napoto, WO BUXOAUTb 3 BEHTUMALINHMX OTBOPIB Nif Yac
poboTu npunaay.

* BukopucToByiiTe npunag Tineky 3 opuriHanbHNUMK akcecyapamu Ta npunagasiMmm Bupo6-
HYKa.

* He BukopucToBynTe nnactmacoBi abo nanepoBi KOHTEWHEPW, SKi HE € TEPMOCTINKUMU,
ONsi BHECEHHSA Xi B aepodpiTiopHiLy; He BUKOpPUCTOBYITE CKNsHi abo kepaMiyHi Tapinku
abo KpuLKK.

* He TopkaiTecsa [0 BHYTPILWHBOI YaCTUHW Npunagay nig 4ac noro pobotn

Ans koMepuUiiHOro BUKOpPUCTaHHA NpuabGanTe TeXHIKY MPOMUCIIOBOro NPU3HaYeHHs.

Lii B ekcTpeManbHUX cuTyauisix:

- Axwo npunag Bnae B BoAy abo Ha HbOro BUMMECHyNacs Boaa, HeraHo, BUTATHIThL MOro 3
pO3€ETKM, HEe TOpKar4nchb 4O caMoro npunagy abo Boau.

- Y pasi nossu 3 enektponpunagy AMMy, iCKpiHHS, CUNbHOMO 3anaxy ropinoi izonauii, Heran-
HO MPUMNVHITE BUKOPUCTaHHS Npunaay, BUMKHITb 3 PO3ETKW, 3BEPHITLCA 40 HAWbNmx4oro
CEpBICHOTO LIEHTPY.

Cknap npucTporo

i)
—
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. Pewitka rpunb

. CunikoHOBI MiACTaBKM pPeLUiTKN FpuIb
. Pyuka valwi

. 3HiMHa Yalua ans xapku

. KoHTenHep ansa koHaeHcaty

. MaHenb ynpaeniHHs

. ®puTiopHMLA

NOoO O~ WN =

MaHenb ynpaBniHHA

4 N

°C

SHAKE MIN

YT HDODHDD P 2@

® © o 6 0 @

- /

BuKopUCTaHHS NPUCTPOIO

BcTaHOBITL MPUCTPIN Ha PiBHIK, CTINKIN Ta YMUCTIN NOBEPXHI.
1. HaTuCHITb KHOMKY.
Ha gucnnei roputb iHAWKaTOp NepLUOi aBTOMaTUYHOT Nporpamu.

2. HaTUCHIiTb KHOMKY . PosnoyHeTbest npouec npurotyBaHHs. Ha avcnnei Binobpa-
XaeTbcsl TeMmneparypa i 4ac poboTu, Lo 3anuwmnecs. 3ByKOBi CUrHanm noBigoMNs0TL Npo
Te, O BCTAHOBMNEHWI Yac NPUroTyBaHHSA 3aKiHUMBCS, Ha aucnnei BigobpaxaeTbca «End».
3. BukopucToByiiTe pyyky, Wo6 BUAHATK Yally.

4. ToToBY CTpaBy nepeknagiTe B XapoMiLHMI nocya.

5. Big'egHaviTe npucTpili Big Mepexi.

6. Jante aepodpuTIOPHULI Ta peLUiTLi FPUrb OXONMOHYTH.

7. OunCTiTb CKOBOPIOKY Ta PELUiTKy rpusib, K onncaHo B po3aini « OYNLLEHHS Ta YNLLEHHSI».

43 Chlastro”



YBATA!

IMig yac nepLioro yBiMKHEHHS Npunagy Moxe 3'ABUTucA cneundidHui 3anax abo HesHau-
Ha KinNbKiCTb AUMY, CPUYUHEHI MOTpannsHHAM Nuiy abo 3aBOACHKUX KOHCEPBALNHMX
mMaTepianiB Ha HarpiBanbHi enemeHTU. Lie € HopMmanbHUM sBULLIEM, Yepes KifbKa XBUITMH
ekcnnyaTtauil npunagy BOHU NOBUHHI 3HUKHYTW.

KHormka 36i1blieHHs

HatucHirs 1110 K1aBinry, 06 3611bIMMUTI Yac Ta TeMIie-
parypy. TpuBae HaTHCKaHHA IPUCKOPUTD NEPEMUKAHHA

napameTpiB.

Kxomnka 3MeHIIeHHS

1ITo6 3sMeHIIMTY Yac 60 TeMIIepaTypy, HATUCHITD 1110
Kmasinry. Tpupae HaTVCKaHHA 3MEHIINTD HePEMUKaHHS

napaMeTpiB.

Ne | Iapuxatop | Knonkm manerni ynpas- Ommc
KHOIIKA JHHA
1 | °C/xs. Bikno gucrnnes Bigo6paskae gac Ta TeMIeparypy
2 VBiMKHeHH:A/BUMKHeHHA | ITifKmodiTh GPUTIOPHMINO JO eeKTpOMepexi, iHAMKaTop
SKUBJIEHHA MifICBiYyEThCA i FOPITMME NOCTIiiHO.

bnumanna inguKaropa nokasye — XUB/IEHHA YBIMKHEHO

® OO

Knonka HarpiBa

AHaTuCHITBD 1}0 K/IaBilly 71 HarpiBy

Mporpamu npurotyBaHHA

Crapt/Cron

1. HatucHiTb 1110 K/IaBimy, o6 posmnodaryt poboTy mpu-
CTpOIO.

2. Ilix yac NIpUroTyBaHHA HATHUCHITD 1[I0 K/IaBily, mo6 mpu-
IVHUTH POOOTY IIPUCTPOIO.

Ne | Tagm-
KaTop
KHOIIKI

ITporpama

Yac 3a
3aMOBUY-
BaHHAM

(xB)

Temmeparypa
32 3aMOBYY-
Ba"HAM (°C)

Perymo-
BaHHA 4acy

(xB)

Perymosan-
HA TeMIepa-
typu (°C)

IIpumiTka

3 MeHro (Bubip mporpamu
[PUTOTYBAHHS)

1. HatnckaiiTte 1510 KHOIIKY, 1106 NePeK/TI0uNTI IPOrpaMu
IPUTOTYBaHHA.

2.'Y Bcix mporpaMax BCTaHOB/IEHO 3HAYEHHS Yacy i
TEMIIepaTypH 3a 3aMOBYYBAHHAM, ajie KOPUCTYBAd MOXKe
PErymoBaTy Yac i TeMIIepaTypy Ha BIACHWIT PO3CY 3a/IEXKHO
BifI Ki/ZIbKOCTI Xi, 110 TOTy€EThCA, i po3Mipy il mopui.

@paHIysbKa
KapTors ¢pi

17

200

10 - 25

160 - 200

CTpyuIyiiTe
DKy KOXHI
6-7 XBUIMH

4 Knormka tremneparypu

1. Ilepm Hi>XX po3MOYaTy IPUTOTYBAHHSA, HATUCHITH KHOIKY
TeMIIepaTypy, 106 BCTaHOBUTH pobouy Temmeparypu. Ha-
THUCHITb KHOIKY «v» 260 «/», 11[06 36imbImTi 460 SMEHIINTY
Temmnepatypy. Perynbosanmit giamason: 60 ° C ~ 200 ° C

2. ITig yac po6OTU HATUCHITH KHOIIKY TeMIIEPaTypH, 106
HanamTyBaT TEMIEPATYPY.

HarucHiTb KHOIKY «v» a60 «/», 11106 36imbIuTi 460 3MeH-
LIUTH TEMIIEPATYPY.

3. OpuH Kpok 5 rpagycis.

Kypsui mHixkku

25

200

10 - 25

160 - 200

nepesep-
HITb DKY
micnsa

10 xBuInH

Kypsui xpunp-
1A

200

10-25

100 - 200

niepeBep-
HITb DKy
micna

10 xBUnMmMH

D || Q| [

Puba

18

180

10-20

160 - 200

nepesep-
HITb DKY
micns

10 xBuIMH

5 Knomka raiimMepa

1. Ilepir HiX posnodaryt po60Ty QPUTIOPHUL, HATUCHITD
KHOIIKY TaiiMepa, 1106 BCTaHOBUTHU po6ouy emmeparypy. Ha-
THCHITD KHOIIKY «V» 260 «/», 1[06 3611b1mTY 460 3MEHIINTI
Temniepatypy. Jlianason perymobaHHA: 1-90 XBUINH.

2. HarucHiTh KHOIIKY TaiiMepa Iij 4ac po6oTy, w06 Bigpe-
Ty/II0BaTy TeMIIEPATYPY.

3. Or 1 1o 30 XBUINH, OfVH KPOK 1 XBI/IVMHa;

Ot 30 0 60 XBM/INH, OZMH KPOK 5 XBUINH;

Ot 60 0 90 XBM/INH, OAMH KPOK 10 XBIINH;

®

SImoBu4mHa

10

200

10-25

100 - 200

nepeBep-
HITb DKy
micns

10 xBWIMH

y

KpeseTku

200

160 - 200

nepesep-
HITb DKY

micna

5 XBUINH
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18

180

10-60

100 - 200
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3 Oxonomxkenus pputiop- | OxomomKeHHs 1. ITip 9ac po6OTH HATHCHITH KHOIIKY

HUI JKMBJICHHA, 106 BUMKHYTU GPUTIOPHMUIIIO,
BEHTU/IATOP YBIMKHETDCSA i IPOJOBKNUTD
6esmepepBHYy po6oTy 10 cexyHz 1106
OXOJIOANTY JaIIy.

2. Konu putiopHuis 3aBepintb 6yab-AKy
TIpOrpamy, BEeHTUIATOP IIPOJOBKUTD Mpa-
moBatyt 10 CeKyHJI, 06 OXONIONUTH Jalry.

8 E ITinra 17 160 10-30 100 - 200 -
9 % Tpubn 12 180 5-20 100-200 -
10 % Osoui 15 160 10-25 100-200 -
¥
11 @ Kapromnna 50 170 10-60 100-200 -
12 G Kankeitkn 15 160 10-25 100-200 -
\I/
Mpumitka

BcTaHoBneHi napameTpy Yacy Ta TemnepaTypy 3a 3aMOBYEHHSIM € PEKOMEH0BAHVMMU.
Ockinbku NpoayKTw, iHrpedieHTH BiAPI3HATECSA 32 MOXOMKEHHAM, PO3MIpOM, piBHEM BMi-
CTY BOJIOrM, Yac i TeMnepartypa NpuroTyBaHHs AN AOCATHEHHS HaMKpaLLoro pesynsrarty
MOXYTb 3MiHIOBaTUCA. 3 ypaxyBaHHAM AaHUX 0COBNMBOCTEN Ta CBOIX KyniHapHMX Nepesar,
napameTpu 4acy Ta TemnepaTtypu MOXHa BCTaHOBUTU iHAMBIQYyaNbHO.

Onuc iHwWKnx dyHKuUiN

4 3aBepliIeHHs pobOTH 3yMep IofiacTh 3 3BYKOBi CUTHa/M i Ha
nucruiel Bizobpasutb «<END», ppuriopHu-

1 Iepeiifie B PEXKUM OYiKyBaHHSA

Ne Oynxuia 3HavyeHH:A QyHKIIT Omnnc
1 YBiMKHEHHs YBiMKHEHHS XUBJIEHHS 3yMep IOfacTh OIVH 3BYKOBMII CUTHATL, i
NIPUCTPOIO BCi iHAMKAaTOPM 3aropAThCA Ha 1 CeKyH-

Ty, KHOIIKA YKMBJIEHHs IPOJIOBXyBaTMe
61uMary, a MoTiM IPUCTPIit IepeXOaAnTb y
PeXUM OYiKyBaHHS.

1. ITig 9ac po6OTH IIPUCTPOIO IIPY BUIIMAH-
Hi yamri GppuUTIOpHMIIA IPUIIMHAE POOOTY.
Aste mic/1A BCTaHOB/IEHHA Yalli B IPUCTPilt
Hasaj rporec po6oty 6ype IpOIOBKEHMIL.
2. SIK1I0 i 9ac po6OTH ParTOBO BUMK-
HeTBCS )KUBJIEHHS, GPUTIOPHUIISA TlepecTa-
He IpaIloBaTy.

ITpu BK/TIOYeHH] )XUB/IEHHA GPUTIOPHNLISA
IIPOJIOBXNUTH BUKOHAHHA OCTaHHbOI He3a-
BepIIeHOI IIPOTPaMI.

3. Bumumkaroun GppUTIOPHUIO HATUCKAH-
HAM KHOIIKY >KMB/ICHHS, QYHKIiA am’ ATi
TaKOX BiIKTIOYa€ThCA.

2 Bumknenns, nmam'saThb Bumknenns, nmam'Aathb
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Mpuwmitka:

1. MNig Yac nepLIoro BUKOPUCTaHHSA po3irpiiTe ppuUTIOPHULIO NPOTArom 15 XBUNUH. AKLWO
npv NepLUIoOMy BMUKaHHI Big4yBaeTbCA cneumndiyHMi 3anax, ue HopMarbHO | He € Hecrnpas-
HicTlO.

2. BcTaHoBiTb TEMNEpPATYpPY Ta Yac HarpiBaHHs BiAMOBIAHO 3 peLenTom abo ocobucTmx
ynogob6aHb.

3. Konu npurotyBaHHs 3aBepLumnTbes, MOPUTIOPHULIA BUOACTb 3BYKOBUI CUrHamM, Haragyouum
KOpMCTyBayeBi, i NPUNUHUTL POBOTY.

4. BUKOpUCTOBYMTE KYXOHHI NPUXBaTKM AN BUMMaHHS Yalli. Kopuctymtecs TepMOCTiNKUM
He MeTaneBuM KyXOHHUM NpunapasamM, Wwob He NoWKoAMTM aHTUNpurapHe NnoKpuTTS Yali.

YuweHHs Ta gornaa

YBArA!

- Hikonu He ynctntb Npunag nigknioyYeHnin 4o Mepexi.

- Mepen ounLLeHHsSM BUMKHITbL Npunag, Big enekTpoMepexi i AanTe NOMY OXONOHYTU.

- He BukopwucToByiTe abpasnBHi Ta CUMbHO Aitodi YMCTsYi 3acobu, rocTpi npegmeTn, MeTa-
nesi rybku.

- Hikonu He 3aHyptoliTe ckopoBapky, i MepexeBui LWHYpP | BUMKY Y Body abo iHWi pignHu.
- He MuinTe npucTpin i Moro 4acTUHM B NOCYAOMUMHIA MaLUWHI.

MOXTIMBI MPOBNEMU B POEOTI TA X YCYHEHHS

Onuc npo6nemu MpuunHa PiweHHs
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Mpunag He npautoe

YKnBneHHs He nigkno4eHo

BcTaBTe BUMKY LUHYpa XMWB-
NEHHS B pO3eTKY

He 3anycTtueca

HaTtucHiTe KHOMKy «cTapT /
CKacyBaHHs»

3HiMHa valua He 3adikco-
BaHa HafilnHo B Kopnyci
npunagy

BcTaBTe vally B kopnyc
NPUCTPOIO | NepekoHamnTecs,
LLIO BOHa 3adbikcoBaHa Ha
Mmicui

MpoayKT! He NpuroTysa-
nuck (noraHo obcMaxu-
nnchb)

3aHaaTo mMano nNpoaykTiB y
opUTIOPHUL

AKLWO iHrpegieHTiB 3aHaaTo
GaraTto, 3aBaHTaxynTe ix y
OPUTIOPHULIO NOpLisMK

Yac npurotyBaHHSA 3aHagTo
KOPOTKMI

36inbLUTe Yac NpUroTyBaH-
HS

ka He NpoxaproeTbCs
piBHOMIpHO

MpooykTn yknageHi LWinb-
HUM LLIAPOM

Oesiki npoayktu, posTaLlo-
BaHi BHaxnecT abo B La-
XOBOMY nopsaky. MoxHa,
nepepBaBLUN MPUrOTYBaHHS,
BUNHATY iX 3 OPUTIOPHUL i
nepemiwwaTu.

Buniyka He xpycTka

He BMKOPUCTOBYHOTLCSH
TpaguuiviHi iHrpegieHTn ans
CMakeHHs

Akwo iHrpegieHTn cnabo-
MacnAHUCTI, HA MOBEPXHIO
MOXHa 3MacTUTK Macriom

Hemoxnueo nnasHo
NOMICTUTU YaLlly y Kopornyc
npunagy

HagmipHa KinbkicTb iH-
rpegieHTiB B YaLui

3MeHLWIiTb HagMIpHY Kinb-
KiCTb iHrpegieHTIB

binun gum CmaxaTtbCsl XUPHI iH- [Mpu NnpuroTyBaHHi XXNPHUX
rpegieHTn iHrpedieHTiB BUXoanTbL bOa-
rato gumy, Wo € HopMarib-
HUM SBULLEM
Y dpuTiopHuui 3anmwmnuca | O6oB’a3koBO ovmLLanTe
3anvLWKKW XMpy Big none- DPUTIOPHULIKO MICNSA KOXKHO-
PEeAHbOro CMaXeHHs ro BUKOPUCTaHHS
E1 36i gatumka 3BEpHYTUCS B CEPBICHUN

LEHTp AN PEMOHTY

36epiraHHA

- MNepep 36epiraHHAM BiAKNIOYITL MPUNaA Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXOMOHYTH.
- OuncTiTh, NPOTPITL HACYXO i MPOCYLWITL Npunag nepen 36epexxeHHAM.

- 36epiraniTe MynbTMBapKy y 3ibpaHomy BMIMsA;.
- He knagitb Ha npunag BaXkkux NpegMeTiB.

- 36epirariTe npunag y cyxomy, NpoXofioAHOMY, HE 3anureHoMy MiCli Janeko Big AiTen i
nogev 3 obMexeHnmn isHHMMKU Ta PO3yMOBUMUW MOXITUBOCTAMM.

YTunizauis

Llelt npoaykT Ta MOro YacTuHM He Cnif BUKMAATK pa3oM 3 SkMMU-HeOyab Bigxogamu. Cnig,
BiNOBiAaNbHO CTaBUTUCH J0 iX Nepepobku i 36epexeHHto, Wob nigTpumyBaTn NOBTOPHE
BMKOPUCTAHHA MaTepianbHUX pecypciB. AKLWOo By BupilMnn BUKMHYTU NpUCTpIA, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYITE cheLianbHi MOBOPOTHI i 3bepiratodi cucremum.

XapaKTepucTukn KOMMneKTauis i 30BHILLHIN BAMMSA BUPODY MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBATMCS
BMPOBGHUKOM, 6€3 NoripLeHHsT OCHOBHMX CTMIOXUBYUX SKOCTEN BUPOOY.
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O3HakoMUTBLCA CO BCEM NEPEYHEM N3Aenni
Toproson mapku «Maestro»
Bbl MmOXxeTe Ha MHOPMALMOHHOM canTe KOMMaHum

- MNocyna u3 anomunHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyaa - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopbl Hoxen - OnekTpuryeckne neun
- KyxoHHbIEe NpuHagnexHocTn - CokoBbIKMMAIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6ku
- Kagpetepun - AnekTpuyeckme YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTiorm
- XnebHuubl - MaporeHepatopbl
- Mocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bonocamu
- KodpeBapku - KnumaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodpemonku - Beceol
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